
Caratteristiche: vino
dal colore rosso

brillante con
sfumature violacee,

profumo fruttato che
ricorda la fragola, il
lampone, sapore
piacevolmente

armonico, ricco e
morbido.

 
Gastronomia: si

abbina con salumi
caldi, carni bianche e
rosse, pesce in umido,

formaggi a media
stagionatura.

 
Servire a 12- 14° C

 
 AL.12° vol.

 
 
 
 
 
 
 
 

raboso
 i.g.t. veneto


