
Caratteristiche:
coltivato in terreno
ricco di argilla. Un

vino rosso di struttura,
dal profumo intenso e
ampio, con note che

ricordano le more
selvatiche, tabacco e

con sfumature
speziate

caratteristiche. Sapore
deciso persistente e

tannico. 
 

Gastronomia: piatti a
base di funghi,

formaggi stagionati e
carni arrosto,

specialmente rosse o
pollame

 
Servire a 18-20° C.

AL.14° vol.
 
 
 
 
 

el parón 
 i.g.t. trevenezie


